
S E L S K A P S M E N Y

FORRETT 

HOVEDRETTER

Vitello tonnato
Tynne skiver av mørt kalvekjøtt med kremet 
parmesandressing, ruccola og pinjekjerner.
allergener: fisk, nøtter

Kamskjell crudo
Råmarinerte kamskjell med frisk appelsin- 
vinaigrette, urter og et hint av chili.
allergener: bløtdyr, gluten

Ovnsbakt norsk skrei
Med confit av søte tomater, paprika og urter. 
Serveres med sprø betechips.
allergener: fisk, laktose

Entrecôte
Med spisskål fra toten, grønn romanesco  
og valgfri saus.  
Velg mellom bearnaise og rødvinsjy og 
velg mellom sprø fries eller ovnsbakte 
småpoteter fra Toten med parmesan.
allergener: nøtter, egg, sulfitt

Souvlaki
Grillspyd av lam servert med Nyr ferskost  
fra Grønndalen gård, gresk salat og pita 
penslet med urtesmør.
allergener: gluten, laktose, sesam

Lasagne à la Luna
Vår signaturlasagne servert med frisk grønn 
salat og aromatisk olivenolje av høyeste 
kvalitet.
allergener: gluten, egg, laktose

Vi kan tilby følgende to- eller tre retters meny til deres selskap.

Husets tiramisu
Klassisk oppskrift med mascarpone  
og espresso.
allergener: gluten, laktose, egg

Søte sorbet-og iskremfristelser 
fra Kulinaris
Spør din servitør om dagens smaker.

Sjokolademousse  
Med friske bær og sprø sjokoladekrønsj.
allergener: egg, nøtter, gluten, laktose

DESSERT

Kaviar & cremant for fire 
Nyt delikat kaviar og frisk, fransk cremant.
En balansert og sprudlende kombinasjon 
som løfter enhver kveld.
Et eksklusivt innslag på menyen denne 
sesongen	

Pris.............................kun kr 999,-

EKSKLUSIV KAMPANJE

3-retter................................kr 699 
3-retters vinpakke..............kr 399
2-retter................................kr 599
2-retter vinpakke................kr 249

PRISER

Telefon: +47 482 65 861  •  post@lunarestaurant.no  •  lunarestaurant.no
Adresse: Parkgata 8, 2815 Gjøvik

BOOK DITT SELSKAP I DAG!


